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So stvari, ki jih hoCem le

ZASE IN
ZAME.

Za sredo in rozvajanje potrebujemo zelo malo. VEasih je dovol
fe izbrana sladica. Odliéni Desertni jogurti Zelene Doline
predstavijajo zapeljive ckuse narave in se jim enostavno ni
mogode upreti. Prav ni¢ ni narobe, e si jih priveddimo na
samem, kar tako za lepsi dan.

N
KER SMO Sl BLIZU.

5 tradicijo. Z narava. Z ljudmi.

MOCNA GRADNIKA
PRIHODNOSTI:
POVEZOVANJE IN BLIZINA

Spostovani bralci

Blizina je esenca ¢lovestva, nit, ki plete vez med nami in svetom
okoli nas. V svetu digitalizacije sem se v éasu snovanja zgodbe
blagovne znamke Zelene Doline velikokrat vprasala: »Kako
ohraniti resni¢no povezanost? Kako smo lahko blizje drug
drugemu v svetu, kjer tehnologija marsikdaj ustvari oddaljenost?
Je lahko nas nacin delovanja in vzpostavljanja odnosov s
tradicijo, naravo in ljudmi nasa prednost?« In tako se je zgodba
skozi odgovore zapisala sama od sebe.

Verjamem v to, da lahko blizino z drugimi ustvarjamo le, ée smo
najprej blizu sami sebi. Blizina ni le fizina prisotnost, temved
izvor navdiha, podpore in neprecenljivih trenutkov med ljudmi.

Sodelavci kot sopotniki na nasi poklicni poti, imajo klju¢no vliogo
pri oblikovanju okolja, kjer se ustvarjalnost srecuje s skupnim
ciliem. Skupna pot namre¢ bogati nase Zivljenje in delo, pristni
odnosi na delovnem mestu pa krepijo produktivnost, dvigajo
moralo in prispevajo k oblikovanju trajnostnih poslovnih
skupnosti.

V reviji, ki je pred vami, raziskujemo pomembnost blizine na
razli¢nih podrogjih Zivljenja, od povezovanja v osebnih odnosih
do trdnosti vezi, ki jih gradimo s tradicijo in naravo. Skozi zgodbe
odkritih, pristnih odnosov z nadimi rejci in zadrugami razkrivamo,
kako nas lahko medsebojna povezanost navdihuje in oblikuje

ter bogati nase vsakdanje izkuinje. Osvetjlujemo pomembnost
blizine, ki na koncu koncev pripelje do uspeinega in ucinkovitega
poslovanja podjetja.

Glede na dogajanje v svetu, je sedaj pravi ¢as, da smo si zares
blizu in da aktivnosti z roko v roki peljemo v smeri doseganja
skupnega cilja uspedne prodaje in opazne predstavitve, tako
podjetja kot njegove blagovne znamke.

Beseda UREDNICE

Naj bo ta revija navdih za razmiljanje o pomenu blizine v
nasem Zivljenju. Naj nas spodbudi, da se bomo bolj zavedali
svojih odnosov in da bomo gradili mostove, ki nas bodo povezali
v toplih vezeh in omogocali zdravo prihodnjo rast.

Ker smo le skupaj lahko najboljsi in uspesni.
Prijetno prebiranje zelim.

Tjasa Kobal AnZzur,
urednica
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Beseda DIREKTORJA

NA VSEH NAS JE,

DA OSTANEMO NAJVECJE
ZADRUZNO PODJETJE V SLOVENIJI
TUDI'V PRIIHODNJE

Spostovani vsi, ki smo

si blizu. Leto se od leta
razlikuje in vsako je po éem
posebno. Za leto 2023 je
ta posebnost e posebej
izstopala.

Zdi se mi, da vse od leta
2020, ko se je zacela
epidemija covida, ni vec

ni tako, kot je bilo. Na
zacetku leta je bila $e vedno
prisotna velika negotovost
in tezko je bilo predvidevati,
ali se bo to neobicajno
nara3¢anje cen ustavilo, ali bo
vendarle prislo do preobrata
in se bodo poslovne razmere
stabilizirale.

Kljub vsem neugodnim
situacijam, ljudje in druzba
kot sistem zmoremo, se Cesa
naucimo in gremo z novimi
izkudnjami naprej. Dobro je
biti zmerni optimist.

V mlekarni smo v letu 2023
uspeli zakljuéiti z dobrim
poslovnim rezultatom. Tega
smo po vec letih vsi veseli in to
je tisto, kar nas Zene napre;j,
da si upamo postavljati
ambiciozne cilje. Veseli smo
vseh uspesnih dogovorov

za vrnitev izgubljenih koli¢in
mleka, kar je na visji nivo
dvignilo tudi odnose med
lastniki. Na rezultat so
pomembno pozitivno vplivale
subvencije za energente.
Ekstremne razmere na tem
podrodju so nas prisilile

k razmisleku in pripravi
strategije dolgoroénega

nakupovanja energentov.
Taksne razlike v stroskih
energentov, kot so se pojavile
v preteklosti, se nam v
prihodnosti, v enem letu ne
morejo vec zgoditi.

Opazam, da je v zadnjem
desetletju prislo do
pomembnega napredka in
ozavesfenosti potrosnika o
pomembnosti nakupovanja
slovenske hrane. Na to smo
lahko kot narod ponosni.
Odkrito komuniciram, da to

ni dobro samo za Slovenke

in Slovence kot potro3nike,

ki za primerno ceno dobijo
kakovostno hrano, ampak
omogoda prezivetje in
dolgoro¢no stabilnost domace
pridelave in prehranske
varnosti. To nas na koncu
pripelje do ugotovitve, da

je tak3na stabilnost, v kateri
smo ¢im manj odvisni od
uvoZene hrane, dobra za vse
drzavljane. Za vsemi delezniki,
ki smo na to vplivali, je dolga
pot, prinesla je uCinke, zato se
splaca vztrajati na njej. Zelim
si, da posamezni ukrepi, kot je
»nakupovalna ko3aricak, ne
bodo prevet skodljivo vplivali
na dosezeno in upam, da ne
bodo trajali dolgo.

Smo najvedje zadruzno
podjetje v drzavi in pred nami
je velika odgovornost, da
poskrbimo, da tako ostane
tudi v prihodnje. Na3a naloga
je stalno dokazovanje, da

je lahko to, tako kot drugod
po Evropi, tudi v Sloveniji
uspesen poslovni model.

Vinko But,
direktor
Mlekarne Celeia
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Po vsem svetu priljubljeni

Ementalec Zelene Doline
smo premierno predstavili
v letu 2023. Nastaja le iz
najboljsega mleka slovenskih
kmetij, odlikuje ga blago
sladkast okus po lesnikovih
jedrcih, je brez gensko
spremenjenih organizmov
in laktoze, njegovo kakovost
pa dokazuje certifikat
Izbrana kakovost Slovenija.

6 | Mlekarna Celeia

V nasi sirarni, ki je najvecja
v Sloveniji, nastaja in zori
pod skrbnim nadzorom
strokovnjakov za pripravo
sira. Pri vasem bliznjem
trgovcu vas ze aka v
priro¢nih pakiranjih - v
listicih, v kosu ali v vecjem
bloku.

Za krepitev

iImunskega sistema

Tudi mlecni izdelki podpirajo
imunski sistem in dokaz

za to je nas izjemen LCA
IMUNO C, ki pokrije kar 40 %
dnevne potrebe po vitaminu
C. Edinstvene funkcionalne
lastnosti in priroéna plastenka,
ki vas pospremi na pot, v
sluzbo ali po opravkih, so
odlike, s katerimi zelimo v
Mlekarni Celeia odgovoriti

Z Mleéne ceste: NOVOSTI V PONUDBI

na danasnji tempo Zivljenja,

ki od nas zahteva vedno

bolj priroéne, celovite in
uravnotezene resitve.
Predvsem so potro3niki na to
pozorni pri prehrani. Ce lahko
s pravo prehrano pred napadi
virusov zascitimo Se svoje telo,
je to toliko boljsa lastnost.

Edinstven seneni sir

Kraljevi seneni sir nastaja

le iz senenga mleka. V nasi
sirarni zori kar eno leto

in prav zaradi daljsega
obdobja staranja je nekoliko
tr3i od klasi¢nega senenega
sira, a prav zato ga odlikuje
bolj poln, sladko oreskast
okus in sir se kar stopi v
ustih. Seneni sir s prazeno
¢ebulo zori vsaj stiri mesece.
Navdusi ¢vrsta struktura,
beli kristalcki, aromatien

in Cisti vonj ter harmoniéno
izrazen okus prazene ¢ebule.

Kakovost vseh nasih senenih
sirov, ki nastajajo le iz
slovenskega mleka, so brez
GSO in laktoze, dokazujejo
tudi oznacbe Izbrana
kakovost Slovenija, oznacba
zavoda Seneno in certifikat
zajaméena tradicionalna
posebnost. Oba nova
senena sira sta v letu 2023
navdusila tudi ocenjevalce
na AGRI.

MLECNA CESTA,
Kl JE DOBRO TLAKOVANA
IN JE DEL VELIKE DRUZINE

Spostovani bralci in dragi kmetje.

Kako pomembno in pomenljivo je graditi poti, mostove
in ceste. Dobra in vzdrZevana cesta je odraz »dobrega
gospodarja«. Cesta omogoéa stik s ciljem in vozlise novih
prijateljstev ter nenadejanih srecan;.

Mle¢no cesto zanesenjaki
najdejo dale¢, daled v vesolju,
pomesano z nebroj sorodnimi
galaksijami ali pa jo odkrijemo
in spoznamo isto blizu. Ze
vec kot 80 let je speljana

med vami, dragi kmetje. Med
nasimi kmetijami in zadrugami
pelje na konéno postajo v
mlekarno Celeia.

Kot predsednik nadzornega
sveta mlekarne sem ponosen
na korektno in dobro
komunikacijo med nadzorniki,
ki so hkrati lastniki, in
vodstvom mlekarne. Clani
nadzornega sveta mlekarne
smo o vseh pomembnejsih
odlocitvah korektno obvesceni
in o njih soodlo¢amo.

Delimo odgovornost vseh,

da mlekarna deluje dobro

in stabilno, da je v ponos
zaposlenim, zadrugam in
kmetom.

Vec kot 80 let se izgrajuje
nasa mleéna cesta. Veasih
kak3nega sopotnika izgubimo
in zopet koga na novo
sre¢amo. Ponosen sem na
koncept, ki ga predstavlja
Mlekarna Celeia s svojimi
Zelenimi Dolinami. Tudi vi,
kmetje, bodite ponosni nanj!
Slovensko zadruzno podjetje
in mo¢na tradicija smeta biti
dober in utrjen temelj. Na
njem je zgrajena in speljana
mlecna cesta zelenih dolin,

ki nas vse prepozna kot
sopotnike, znance in prijatelje,
ki so si blizu in si stojijo ob
strani.

Stane Levart,
predsednik nadzornega sveta
Mlekarne Celeia

Beseda PREDSEDNIKA NADZORNEGA SVETA




Z mle¢ne ceste: NAGRADE AGRA

ZLATE MEDALJE

ZA SENENE SIRE NAJVECJE SLOVENSKE SIRARNE
IN PRILJUBLJENE MLECNE DESERTE

Na 37. mednarodnem

Nasa vizija priprave

ocenjevanju mleka in mleénih  izdelkov iz senenega mleka,

izdelkov Agra smo konec
avgusta prejeli tri zlate
medalje in eno veliko zlato

ki se je zacela s prvimi siri
uresnievati pred nekaj leti,
se je izkazala za pravilno, sqj

medaljo. sta bila na 37. Agri nagrajena
dva nasa sira. Najbolj ponosni
Slednjo smo prejeli za Kraljevi smo na Kraljevi seneni sir,

seneni sir, zlato medaljo pa

ki je zaradi svoje izjemnosti

je osvojil Seneni sir s prazeno prejel veliko zlato medaljo,

¢ebulo. Ocenjevalno komisijo

dokaz odli¢nosti in zavezanosti

sta navdusila Se Desert Mlecne  tradiciji, ki jima posve¢amo

kraljice z okusom strastne

izjemno pozornost. Z zlato

pomarance in desert jogurtove  medaljo je bil nagrajen Seneni

smetane s stracciatello.

sir s prazeno Cebulo, kjer se v
stirih mesecih zorenja ustvari
prepri¢ljiva harmonija okusov,
nadgrajenih s prazeno ebulo.

|z nabora izdelkov Mlekarne
Celeia sta dve zlati medalji
prejela tudi mle¢na deserta,
ki sodita v skupino vedno
priljubljenih in kupcem Ze vrsto
let dobro poznanih izdelkov.
Odlike Deserta jogurtova
smetana s straciatello in
Deserta Mleé¢ne kraljice
Strastna pomaranéa so poln
in kremast okus, izkljuéno
slovensko mleko brez GSO,
certifikat Izbrana kakovost
Slovenija ter naravne arome
in nic barvil.

AGRA

\ 1i'v{*lika zlata 2

12
2
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e, Sopan in ditl tako kot neluol, e

Ker je Zivljenje
prekratko, da bi
se odpovedali
dobrim okusom

Za ljubitelje odli¢nih mle¢nih
izdelkov Zelene Doline smo

v letu 2023 pripravili kar 80
degustacij po vsej Sloveniji.
Kupci so navduseno raziskovali

Z mle¢ne ceste: PROMOCIJE, IZBOR MLECNE KRALJICE, SEJEM AGRA

okuse, pohvalili kakovost
izdelkov in z njimi tudi
dopolnili svojo nakupovalno
ko3aro. Nasa ekipa promotork
je s smehom, znanjem in
pripadnostjo blagovni znamki
ustvarila pravo poslastico za
brboncice mimoidocih kupcev.
Degustacije so zajemale
raznoliko paleto sirov,
jogurtov, napitkov in desertnih
jogurtov, ki so jih kupci opisali
kot ,,simfonijo okusov*.

AW NARAVNI
‘ 0D NEKDA
|

Y
i

Kronanje 16.
Mlecne kraljice
Zelene Doline
Slovenije

Konec marca 2023 smo v
hotelu Paka v Velenju okronali
novo, ze 16. Mle¢no kraljico
Zelene Doline Slovenije.
Laskavi naziv je osvojila

Alina Zupanc iz Vodruza

pri Sentjurju, ki je komisijo
prepricala s svojo karizmo

in predanostjo slovenskemu
kmetijskemu sektorju. Kronanje
je bilo izjemno slovesno,
obkrozeno z dobavitelji mleka
in sodelavci Mlekarne Celeia.
Krono ji je izrocila predhodnica
Aleksandra Matan, medtem

ko je glasbena skupina Il divji
ustvarila ¢udovito vzdugje,

ki je dogodku dodalo pridih

elegance.

Navdusdeni
obiskovalci na

AGRI 2023

V lanskem letu smo se uspes-
no predstavili na 61. medn-
arodnem Kmetijsko-zivilskem
sejmu AGRA v Gornji Radgo-
ni in s predstavitvijo, promo-
cijo in energijo navdusili mi-
moidoce obiskovalce sejma.
Vse dni so obiskovalce na
stojnici prijazno sprejemale

promotorke Mlekarne Celeia in
Mleéna kraljica Zelene Doline
Slovenije 2023 Alina Zupanc,
ki so v pokusino ponudile ste-
vilne mle¢ne izdelke Mlekarne
Celeia. Seneni siri Zelene Doli-
no so navdusili tudi predsedni-
co drzave Nataso Pirc Musar,
ki se je ustavila pri stojnici,
mleéna kraljica Alina Zupanc
pa je s ponosom povedala, da
je: »Seneni sir najboljsi dokaz
odli¢nosti in zavezanosti k
tradiciji v Mlekarni Celeia.«

_—-__ i
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Zgodbe iz Zelene Doline: ZGODBA NASE BLAGOVNE ZNAMKE

PRISTNA, ISKRENA IN SRCNO
POVEDANA ZGODBA ZELENIH DOLIN

V Mlekarni Celeia smo v lanskem letu veliko pozornost
namenili krovni blagovni znamki Zelene Doline. Ta si zasluZi
svojo edinstveno zgodbo, ki pripoveduje to, kar znamka je, in
s &imer jo bodo zadutili ter zaznavali tudi vsi tisti, ki prihajajo
v stik z njo. Nas3a ciljna skupina prisega na prvovrstno
kakovost mleka in mleénih izdelkov, obenem pa verjome v to,
da je bliZzina v Zivljenju tisto, kar nas vsak dan dela sreéne in
zadovoljne.

Napisali smo zgodbo, jo podpisali s krovnim sloganom, ustvarili
predstavitveni video z lastno skladbo in izdelali celostno
promocijsko kampanjo, ki smo jo razsirili skozi razli¢ne medije
(televizija, splet, radio in zunanji plakati, PR in tisk, druzbena
omrezja) in na ta nadin z njo seznanili tudi javnost.

Nasa identiteta

Pisanje zgodbe in krovne obljube blagovne znamke je nekaj,
v kar moras preprosto verjeti in se z njo tudi poistovetiti. Pri
njenem snovanju smo se osredotoCili na klju¢na dejstva in to,
kar sami kot mlekarna s svojo znamko smo, kar nas opredeljuje
in tem kak3no prepoznavanje Zelimo ustvariti pri vseh tistih, ki
pridejo z njo v stik. Preprosto povedano smo poiskali gradnike in
te »zapakirali« v identiteto blagovne znamke in njeno obljubo.
Tako je nastal tudi krovni slogan »Ker smo si blizu.«, ki vse
skupaj lepo zaokrozi, obenem pa ga preprosto prenasamo tudi
na raven podjetja, saj izjemno dobro podpre nase vrednote in
nadin delovanja. Med vrednotami, ki nas najbolj zaznamujejo,
izpostavljamo iskrenost v tem, kar po¢nemo, in odnosih, ki

jih tkemo, pristnost tega, kar dajemo na prodajne police, ter
tradicijo v obliki podpore slovenskemu kmetu pri pridelavi mleka
in v nasih postopkih na najbolj naraven nadin.

L sl

,Najboljse v nasi naravi.

Mle¢na cesta | 11




Zgodbe iz Zelene Doline: ZGODBA NASE BLAGOVNE ZNAMKE

Pristno in tako, kot je

Ena od primarnih nalog, ki smo si

jih zadali, je bil predstavitveni video
Mlekarne Celeia, v katerega smo kot
igralce vkljucili kar nase zaposlene, s
¢imer smo ohranili pristnost in realnost.
Zaposlene smo tako »ujeli« v njihovem
okolju, kjer se pocutijo domace in
suvereno. Posnetki iz narave so nastali
na kmetiji naega rejca, na turisti¢ni
kmetiji Apat v Gaberkah pri Sostanju.
Nasi rejci so kljuéni in nelogljivi del nasega
delovanja, saj se pri njih vse pravzaprav
zaéne. Brez rejcev, njihove blizine,
prednosti pridelavi najboljsega mleka
slovenskih kmetij, ki ga v nasi mlekarni
po tradicionalnih postopkih predelamo v
najboljse sire, jogurte, maslo, smetano,
namaze, deserte, napitke in 3e kaj ne

bi bili to, kar smo. In ravno dejstvo, da
vsi nasi izdelki nastajajo iz najboljsega
mleka s slovenskih kmetij, brez GSO, je
nekaj, kar si zelimo, da bi vedeli vsi, ki
med policami izbirajo dobrote za domaco
mizo.

Pomemben element ter »¢ednja na vrhu
torte« celotne zgodbe in oglasevalske
akcije je seveda glasba, za katero

je v sodelovanju z nami poskrbela
priznana kantavtorica in skladateljica
Ditka. Zavedali smo se, da moramo
videoposnetke podpreti z odli¢no glasbo,
ki bo slovenska, po moZnosti v nekaterih
pogledih nekoliko »tradicionalnak, (po)
znana in bo »3la v uho«. In tudi tukaj smo
prisli do edinstvenega sodelovanja in v
verze avtorske pesmi zapisali to, kar nada
blagovna znamka je.

¢
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Jaz pa grem na zeleno travco

Sodelovanje z Mlekarno Celeia je bila zame povsem nova, a zelo lepa
izkusnja. Pocascena sem, da so v svoji ideji slisali prav moj glas in si zazeleli
sodelovanja z mano pri projektu, ki zdruzuje prav tiste vrednote, ki so
tudi pri meni osebno zelo visoko na lestvici. Ideja, da nadgradimo ljudsko
pesem »Jaz pa grem na zeleno travco«, se mi je zdela zanimiva, a je hkrati
pomenila precejsnji izziv zame kot avtorico besedila in za mojega oceta
Gorazda, avtorja glasbe. Na sreéo se je navdih rodil hitro in nastala je
lepa pesem, ki zdruZuje staro z novim, ljudsko z modernim in predvsem
poudari bistvo preprostosti, povezanosti v medéloveskih odnosih in v
odnosu do narave ter bistvo bliZine, ki jo potrebuje vsak izmed nas.
Vesela sem, da je celotna ekipa Mlekarne Celeia pesem tako lepo sprejela in

imam obcutek, da bo to pesem, ki bo ostala v srcih ljudi.

kantavtorica in sklad

Ditka,

)
‘Wv

KER SMO SI BLIZU

Ko Zelim si miru in preproste svezine,

stran od hrupa in vseh skrbi,

pusc¢am mesto za seboj, peljem se do doline,
reem si: »Se ni¢ ne mudi.«

Jaz pa grem na zeleno trav‘co trgat’ roZce za mojo mam‘co,
trgat’ rozce za mojo mam‘co, lepe bele marjetice.

Pocasi grem na bliznji hrib, nad zeleno dolino,
pticje petje umirja nemir.

Lahkotnejsi je vsak moj gib, v sebi ¢utim milino,
ko metulji risejo mi smer.

Jaz grem tja na zeleno trav'co, kjer za druzbo imam le
kravco, kjer sem blizu sama sebi in tudi tebi to Zelim.

Ker smo si blizu, 3e vemo, kaj pomeni blizina,
stisk roke, pogled v o¢i.

In vemo, kaj je to, ta ¢loveska vedrina,

Ko na obrazu nasmeh zazari.

Jaz pa grem zdaj v dolino, kjer e poznajo to blizino,
kjer poznajo to blizino, ki nam seze do srca.

Ko smo eno si z naravo, sreca v nas samih se rodi,
sreca v nas znova se rodi.




Zgodbe iz Zelene Doline: ZADRUGE ,,KER SMO SI BLIZU*

Mlekarna Celeia je najveéja zadruzna
mlekarna v Sloveniji in Ze veé kot 80 let
smo povezani s slovenskimi pridelovalci
mleka, ki prek zadrug soodloéajo o
nasem delovanju.

Pri mojem vsakodnevnem delu pomeni
blizina povezanost in u¢inkovito
sodelovanje, tako z rejci, ki pridelujejo
mleko, kot tudi s sodelavci v zadrugi

in v mlekarni. To je klju¢no za uspesno
opravljeno delo in zadovoljstvo vseh v
verigi. Nova zgodba Zelenih Dolin in
oglasevalska kampanja, ki postavlja

v ospredje blizino, prinasa zanimive
vidike tudi v smislu prehranske varnosti
in zaupanja potrosnikov v izdelke iz
mleka lokalnih kmetij. Hkrati kaze tudi na
pomembnost odnosa do lokalnega okolja
in skrb za ohranjanje krajine.

Mateja Jurkovnik Hrastnik,
KZ Saleska dolina
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KER SMO SI BLIZU
|ZBIRAMO NAJBOLJSE V NASI NARAVI

Skupaj ustvarjamo kakovostne in naravne mleéne dobrote s popolno sledljivostjo, od
bliznjega pasnika do domacega hladilnika. Z znamko Zelene doline zblizujemo modrost
preteklosti s pri¢akovanji sedanjih in prihodnjih generacij. Ker smo si preprosto blizu z

najboljsim v nasi naravi.

Clovek se v svojem Zivljenju srecuje z
nenehnimi izzivi, ki zahtevajo odgovorno
in premisljeno ravnanje. Eden izmed
najpomembnejsih gonilnikov povezljivosti
je na3 obcutek blizine. Nasa naravna
¢loveska nagnjenost stremi k razvijanju
mocnih medsebojnih odnosov z ljudmi

ali stvarmi, ki so nam blizu. Bodisi v
sluzbi, doma ali kjerkoli v Zivljenju.

Mleko je veliko darilo narave, ki nastane
v sozitju kmeta z zivalmi. Povezanost

in blizina med kmetom, zadrugo ter
mlekarno omogoca to darilo posredovati
konénemu potrosniku. Potro3nik bi se
moral zavedati, da je mleko pridelano na
slovenskem podezelju, v neposredni blizini
mlekarn najkakovostnejse. Nasa skupna
skrb je, da mu to na primeren nacin tudi
predstavimo.

Ervin Goli¢nik,
Hmezad KZ Gotovlje

Blizina mi pomeni varno zavetje, kjer se
pocutim sprejeto in mi hkrati omogoca
izraZzanje pozitivne energije, ki jo lahko
opidemo kot toplino. V odnosu se pocutim
blizu, ko lahko z osebo delim stvari, ki

jih sicer ne bi. Ta dinamika je prisotna
tako v delovnem okolju med zaposlenimi
kot tudi v odnosih z najblizjimi. Zgodba
in oglasevalska akeija Zelenih Dolin

z naslovom »Ker smo si blizu« je zelo
dobra in upam, da bo v prihodnje s svojo
sporocilnostjo dosegla dovolj veliko ljudi
in se tako ukoreninila.

Martin Luskar,
KZ Sentjur

Zgodbe iz Zelene Doline: ZAPOSLENI ,,KER SMO S| BLIZU*

KER SMO SI BLIZU

DELUJEMO ODGOVORNO, INOVATIVNO, TRAJINOSTNO

V Miekarni Celeia smo zaposleni prvi in
najbolj zahtevni preizkusevalci novosti.
Nismo le proizvajalci, smo odgovorni
ljudje, ki za druge ustvarjamo to, kar bi
ustvarili tudi zase.

Blizina predstavlja dragocen del nase
cloveske izkusnje. Prinasa mi ljubezen,
podporo in obcutek pripadnosti. Obenem
mi na svoj nacin pomaga pri soocanju

z izzivi, ki jih prinada Zivljenje. Ljudje
smo si lahko na razliéne nacine blizu v
razli¢nih Zivljenjskih obdobjih. V otrostvu
se to kaze kot varnost, v kasnejsih letih
prevzame vlogo prijateljstvo, nato

zazari v obliki razmerja in podpore ter

v starosti pogosto postane vir tolazbe.
Komunikacijska zgodba »Ker smo si blizu«
je tudi meni zelo blizu, saj v njej najdem
vrednote, ki mi osebno izjemno veliko
pomenijo.

Mateja JoSovc,
referentka v naroéniskem oddelku

Ker smo si blizu, pri novostih vselej razmisljomo o vplivih na okolje in prihodnost. V okolju,
kjer spoStujemo stare modrosti in tradicionalne vrednote, spodbujamo inovativnost.
Zaposleni skrbno nadziramo vsak korak nastajanja nasih izdelkov ter izpolnjevanje visokih

standardov kakovosti in razliénih certifikatov.

Blizina zame predstavlja temeljno
vrednoto Zivljenja. Blizina prijateljev

je neprecenljiva, saj se lahko vselej
zanesemo drug na drugega, si
pomagamo in nudimo vzajemno podporo.
Doma s svojo zeno Majo in sinom Rokom
tkemo pristno blizino, ki je osnova
druZinske srece. V sluzbi s sodelavkami

in sodelavci gradimo povezanost, ki
temelji na zaupanju in skupnih ciljih, kar
prispeva k uspednemu delovnemu okolju.
Nasa nova zgodba blagovne znamke
ravno tako daje v ospredje pomembnost
blizine. Gre za vrednote in ob&utke, ki
smo jih dozivljali kot otroci in jih je vredno
ozivljati, vzdrzevati in predvsem Ziveti.

Dejan Halig,
prodajni zastopnik

AR\

Blizino vselej povezujem z zaupanjem.
Tistim, s katerimi sem si blizu, moram
popolnoma zaupati, pa naj bo to

prijatelj, sodelavec ali partner. V Zivljenju
se priblizamo drug drugemu, ko se
medsebojno spoznamo in razumemo,

ob tem pa vselej ohranjamo iskrenost in
spostovanje. Blizina pomeni, da sem lahko
ob osebi, ki mi je blizu, sproscen in tak3en,
kot sem. In tudi zgodba nase blagovne
znamke, ki se skriva za sloganom »Ker
smo si blizu«, odli¢no zajema to miselnost.

Rok Drev,
vodja in tehnolog polnilnice,
maslarne in skutarne
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Ker smo si blizu: PODELITEV PRIZNANJ NASIM REJCEM IN ZADRUGAM

Veseli smo, ko se lahko nasim rejcem
zahvalimo za trud in delo, zaradi
katerega nasa mlekarna sploh lahko
obstaja. Tako smo v letu 2023 na
nasem najpomembnejsem dogodku
leta, Letnem srecanju rejcev, Ze

41. zapored razglasili najvedje in
najkakovostnejse dobavitelje mleka
za preteklo leto, leto 2022, v stirih
kategorijah.

Najveé mleka so Mlekarni Celeia dobavili
Marko Obrul z Bezine pri Slovenskih
Konjicah (808.572 litrov), ki je ob prejemu
priznanja povedal: »V Zivljenju ima3
dolocene cilje in nagrada je zagotovo
potrditev, da delas prav. Osebno mi
pomeni zelo veliko, Eeravno to ni le moj
trud, temve¢ trud nase celotne druzine,
saj so v delo vpeti 3¢ moja oce in mama
ter Zena in trije otroci. Vsi skupaj smo
ponosni, da z nase kmetije prihaja
kakovostno, zdravo mleko.« Drugi najvedji
dobavitelj mleka v letu 2022 je bil Primoz
Cizej s Podvina pri Polzeli (734.087
litrov), tretja pa sta bila Francisek in
JoZica Rotnik z Raven pri Sostanju
(631.435 litrov).

Priznanj vesele tudi zadruge

Mlekarna Celeia vsako leto s priznanjem
nagradi tudi kmetijske zadruge, katerih

¢lani so v odkup prispevali najveé mleka.
Na prvem mestu po dobavi je Kmetijska
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HVALEZNI NASIM
REJCEM IN ZADRUGAM

zadruga Salezka dolina (14.745.648
litrov) in njen direktor lvan Drev je ob
prejemu priznanja izpostavil njihove
nacrte: »Nagrada je priznanje za nase
rejce, ki celo leto zares delajo petek in
svetek, e se izrazim malo slikovito.
Skoraj 15 milijonov litrov mleka je kar
lepa spodbuda, da gremo napre;j proti
20 milijonom. Se naprej se bomo trudili,
da bo imela Mlekarna Celeia zares
odli¢no mleko iz nasih krajev.« Po stevilu
oddanih litrov mleka je bila v letu 2022
na drugem mestu Kmetijsko-gozdarska
zadruga Slovenske Konjice (10.136.994),
na tretjem pa Kmetijska zadruga Smarje
(10.014.967).

Nagrajujemo kakovost

Kakovost mleka v Mlekarni Celeia
ocenjujejo v dveh kategorijah, po

skupnem 3tevilu mikroorganizmov

in skupnem 3tevilu somatskih celic.
Najkakovostnejse mleko po skupnem
tevilu mikroorganizmov na mililiter
(SSMO/m) prihaja s kmetije Marka
Jakopine iz Olimja (3.564 SSMO/ml),

na drugem mestu je bil Rajko Graéner iz
Presne Loke pri Sevnici (3.853 SSMO/
ml), na tretjem pa Roman Knez iz

Sela nad Laskim (4.430 SSMO/ml).
Najkakovostnejse mleko glede na skupno
stevilo somatskih celic na mililiter (SSSC/
ml) prihaja s kmetije Janeza Rateja iz
Dramelj (43.624 SSSC/ml), drugo mesto
je zasedla kmetija Janeza Gorinska iz
Gabrovelj pri Slovenskih Konjicah (51.289
SSSC/ml), tretje pa Viljem Toplisek iz
Spodnjega Tinskega, Loka pri Zusmu
(55.297 SSSC/ml).

V letu 2023 smo storili
pomembna koraka v nasem
odgovornem odnosu do okolja.
Po dobrega pol leta od zadetka
gradnje je junija na strehah
nasih objektov v Arji vasi
skoraj 1000 solarnih modulov
zacelo proizvajati okoli 10

% potrebne energije za
proizvodnjo mleénih izdelkov,
nadgrajena ¢istilna naprava
pa je pomembno zmanjsala
obremenitev okolja.

Eno z naravo: ODGOVORNO IN TRAJNOSTNO

ZELENE TEHNOLOGIJE
V MLEKARNI CELEIA

Mlekarna Celeia je v svoji
viziji usmerjena k do narave
prijazni proizvodnji in do
okolja prijazni komponenti
izdelkov smo dodali 3e

dve pomembni nalozbi -
izgradnjo sonéne elektrarne in
nadgradniji ¢istilne naprave:
»S trajnostnimi ukrepi in
nalozbami Zelimo zmanj3ati
porabo energije in vpliv na
okolje. To je bilo glavno vodilo
tudi pri odlo¢itvi za lasten vir

elektricne energije in Cistejse
odpadne vode,« poudarja
direktor Mlekarne Celeia Vinko
But.

Mo¢ sonca v zeleni naravi

Proti koncu leta 2022 smo
zaceli z gradnjo soncne
elektrarne in danes na strehah
nasih objektov v Arji vasi
skoraj 1000 solarnih modulov
z mo&jo 348 kWp pokrije tudi

do 10 % mesecne potrebe

po elektriéni energiji: »Tako
vianje cen kot visoka poraba
sta nam Ze nekaj ¢asa dajala
vedeti, da samo mehki ukrepi
varéevanja ne bodo dovolj.
Zato smo se lotili nalozbe, jo
uspesno zakljucili in zdaj ze
gledamo naprej. V prihodnje
nadrtujemo gradnjo dodatne
sonéne elektrarne,« razlaga
direktor Vinko But. Tudi sicer
v poslovanju pospeseno
uvajamo zelene pristope:
»Trudimo se zmanjsevati
porabo energije. Dodatno
smo izolirali upravno stavbo,
v proizvodnji poskrbeli za
bolj3o izolacijo parnega
ocevja in ocevja hladilnega
medija, pripravljomo projekt
varéne razsvetljave in uvedbo
energetskega managementa,«
je povedal vodja Sluzbe za
vzdrzevanje, investicije in
ravnanje z okoljem v Mlekarni
Celeia dr. Matej Sedlar, ki vodi
omenjene nalozbe.

Manj obremenitve za okolje

Klju¢ni namen nadgradnje
Cistilne naprave, vredne
skoraj pol milijona evrov,

je bil izbolj3ati kakovost
odpadne vode, ki se steka v
centralno ¢istilno napravo v
Kasazah, in tako zmanj3ati
njeno obremenjenost.
»Obstojeco Cistilno napravo
smo nadgradili tako, da

s procesom predciscenja
oziroma s flotacijo iz odpadne
vode odstranimo mascobe

in zelo razbremenimo
biolosko stopnjo ¢is¢enja na
nasi predCistilni napravi, ki
obratuje Ze vrsto let. Prav
tako smo dosegli zmanjsanje
koli¢ine mulja,« pojasnjuje dr.
Matej Sedlar. Nova nalozba
v Cistilno napravo je faktor
onesnazenosti zmanjsala pod
1in tako neposredno prina3a
manj3o obremenitev lokalnega
okolja.
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Intervju s kuharskih chefom TOMAZEM KAVCICEM

NAVDUSUJEJO ME
OSNOVNA SESTAVINA, TRADICIJA
IN LETNI CASI

Kuhinjo Gostilne pri Lojzetu na dvorcu
Zemono pri Vipavi danes oblikuje éetrta
generacija. Chefa TomaZa Kavéiéa navduiuje
lokalnost in pristnost osnovnih sestavin, ki jih
z ustvarjalnostjo, izhajajoo tudi iz otroskih
spominov, in z mislijo na iskrenost do gostov
zdruzuje v jedi, s katerimi je leta 2020 osvojil
svojo prvo Michelinovo zvezdico. Poleg
stevilnih mednarodno uglednih priznanj ta na
vhodu v njegovo gostilno sveti e danes. Nas
je pot v Vipavsko dolino odpeljala, ker chef
Kavéi¢ v svoje menije, ob 3tevilnih pristnih
slovenskih sestavinah in izdelkih, Ze nekaj
éasa vkljuéuje seneni sir Mlekarne Celeia. In
kot poudarja, je prav, da gost slisi zgodbo, ki
stoji za sestavinami ponujenih jedi. S svojim
pristopom in gostoljubnostjo je Tomaz Kav¢ié
navdusil tudi naso ekipo, ki ga je obiskala.
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Kak3na je vasa filozofija kulinarike?

Sam raje govorim o kuhinji kot o kulinariki.
Pojdimo na osnovo, zakaj je pri nas gostilna in
ne restavracija? Pogosto dobim to vprasanje

in Slovenci imamo enega najlepsih izrazov za
te hrame, in to je gostilna. Gostiti gosta. Vi ste
gost, jaz sem gostitelj, pridete v goste, joz rad
gostim. Dokler bom delal, bo to gostilna, ker
ljudje pridejo na hrano, hrano kuhamo, gostilna
je kuhanje, zato pa tudi govorim o kuhinji.

Kaj je na najvisjem mestu v vasi kuhinji?

Zagotovo osnovna sestavina, nato lokalna
tradicija in letni ¢asi. Trudim se, da gostom
osnovo predstavimo tako, da vidijo, da je nekdo
mislil nanje. Dobro je priti v gostilno in videti, da
je nekdo delal za tebe ter da dobis stvari, ki jih
doma nimas. Pa tukaj ne mislim na kaviar, ki ga
pri meni ni, ampak da iz teh osnovnih, joz rad
reCem »siromasnih« sestavin ustvarjam in pri tem
vselej dodam pridih sodobnosti. Vedno pa tudi
pazimo, da ne spremenimo osnovnega okusa.

Kaj je tisto, kar vas v lokalni ali pa Sirsi
slovenski tradiciji navdu3uje pri sestavini, pri
pripravi jedi?

Slovenija je majhna, ima pa toliko bogastva v
izbiri sestavin, da nam res ni tezko ustvarjati.
Skozi osnovne sestavine, pridelke in izdelke smo
zelo, zelo povezani s tradicijo in to me najbolj
osrecuje. Daje mi navdih pri ustvarjanju jedi.
Navdihuje me lepota Slovenije, pogledi po njej

in spomini na otrostvo, iz katerih ¢rpas. Danes je
toliko besede o eko hrani in samooskrbi, jaz pa se
samo nasmehnem. Vzgojen sem bil v tem duhu
in pridne gospodinje so vedno razmisljale, kako in
na kak3en nacin porabiti vse dele pridelkov, tako
da za nas to ni ni¢ novega, je pa zdaj moderno.
Nikoli tudi nisem bil prista3, da bi na naso
gostilno dajali napise eko, naravno, saj mora biti
to za hide, kot je nasa, samoumevno.

Kje dobite sestavine za svoje jedi?

Ze od kar se spominjam, sem z nonotom hodil

v nabavo. Bili so drugi Casi, kar je bilo na

voljo, je pregledal in potem nabavil. Tudi sam

se drzim tega. Zagovarjam dejstvo, da se pri
izbiri izdelkov vse zagne in potem tudi ves, kaj
lahko pripravis in ponudis gostu. Nasi meniji se
dostikrat resni¢no zgodijo med nakupovanjem na
trznici, ko vidi3, kaj ti ponujajo.

Intervju s kuharskih chefom TOMAZEM KAVCICEM
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Intervju s kuharskih chefom TOMAZEM KAVCICEM

Kaj pa gosti, ki jih gostite? Kaksen
je njihov odziv na vaso filozofijo in
pristop?

Zelim iti vedno na stran gostov. Gost
pride v naso hiso v 99 odstotkih pozitivno
naravnan in res moras3 biti norec, da mu
pokvaris to vzdusje in da bi odsel ven
negativen. Tako da sem vedno na strani
gosta. Lahko sebi zakompliciram Zivljenje
v kuhinji, nikoli pa gostu. In gostinstvo ni
samo kuhinja. Tej dajem 50 odstotkov,
50 odstotkov pa vsemu ostalemu, od
dober dan do nasvidenje. Rad re¢em, da
gost vstopi v naso hiso kot gost in odide
kot prijatelj. Stremimo k temu, da se pri
nas pocuti kot domace. Ze s pozdravom
iz kuhinje, ki ga na primer pogosto lahko
pomazes s kruhom, jih sprostimo Ze na
samem zacetku. In biti mora3 po3ten do
gosta.

Kaj vas je v vsej paleti sirov, s katerimi
se srelujete, prepriéalo prav v senenem
siru Mlekarne Celeia?

Kot pri vseh osnovnih sestavin moram
obdutiti bazo in najbolj me je navdusilo,
da ima svojo noto, kjer za¢utis mleko

in potem harmonijo, ki je dolgotrajna,

a ne agresivna. Pri ustvarjanju jedi
mora3 vedno paziti na veliko komponent
in tako je tudi pri najbolj osnovnem

siru najpomembnej3e to ravnovesje, v
katerem noben okus ne izstopa preved,
ni preveC intenziven in da ta okus traja.
Enako je kot pri velikih vinih. Nobena
prevec izstopajoca stvar mi ni viec.
Gostu tudi predstavimo zgodbo vseh jedi,
sestavin, tudi sira. Tako da ve, kako je
nastal in da ni ni¢ samoumevnega.

N *‘n . < ‘:'/

Kako postrezete oziroma kam vkljuéite
nas seneni sir v svojih jedeh?

Z njim delamo tri jedi, ki so povezane z
letnimi Casi, in ta sir vedno ostaja prisoten
v nadih menijih. Razli¢nim ¢asom leta ga
kombiniramo z razli¢nimi sestavinami,
nikoli pa ne ponudimo samega sira.

Vevaq, kaj izbirava.

ZATE IN
ZAME.

Siri, ki zorijo v najvedji sirarni v Sloveniji, presenefajo s svojim
tradicionalnim znofajem in vrhunsko kakovostjo. Sire Dolinar,
Dimar in Smarski Rok izdelujemo po posebnih recepturah iz
slovenskega mleka po naravnih postopkih brez konzervansov.
Zato vsaki€ znova upraviijo certifikat Visjo kakovost in
lzbrana kakovost Slovenijo. Ker smo si preprosto blizu z
najboljfim v naii naravi.

KER SMO Sl BLIZU.

5 tradicijo. Z narave. Z ljudmi.



Ker smo si blizu: INTERVJU PETER OBRUL

,Upatn, da slovenski -
potroénikpreéozna- to skrb
za ohranjanje kmetij %

Ve

in kakovostno‘mleko.®™

i

——

Na3a mleéna cesta nas je tokrat vodila
na Bezino pri Slovenskih Konjicah, kjer
odliéno slovensko mleko brez gensko
spremenjenih organizmov prideluje
Marko Obrul. Letos je prejel laskavi
naslov najveéjega dobavitelja mleka
Mlekarni Celeia, saj je v letu 2022 v
naso mlekarno prispeval kar 808.572
litrov. Ob delu na kmetiji mu ni nikoli
dolgéas, saj mu pri opravilih pomaga
celotna druZina, tudi najmlaj$a élana
Ze kaZeta zanimanje za kmetovanje v
éudoviti Dravinjski dolini.

VECJIM SISTEMOM
LAHKO KONKURIRAMO S KAKOVOSTJO

Vasa kmetija nima dolge, ima pa

zanimivo in hitro razvijajoéo se zgodbo.

Katere mejnike bi izpostavili?

Nasa kmetija nima dolge tradicije in

zato ni ravno tradicionalna. Tukaj sta
zacela kmetovati moj o¢e in mama, ko
sta kupila zemljis¢e za hiso. Oba sta
namrec¢ izhajala iz kmecke druzine, zato
sta imela Zeljo po kmetovanju in ob
sluzbah vedno nasla ¢as za razliéne Zivali
in opravila na zemlji. Ko je oce leta 1989
opustil obrt avtoprevoznistva in prodal
tovornjak, se je zacel bolj resno ukvarjati
s kmetovanjem. Takrat smo postavili

prvi hlev za do 70 glav Zivine in zaceli

z rejo pitancev za Pomurko. Kasneje,

Sele leta 1996, smo se zaceli ukvarjati s
prirejo mleka. Leta 2004 smo povecali
obstojedi hlev za krave molznice za 50
mest in dodali molzisce, leta 2018 pa smo

Ker smo si blizu: INTERVJU PETER OBRUL

se lotili najvedje nalozbe, rusitve starih
objektov in gradnje novega hleva, ki ga
uporabljamo 3e danes.

Kako pa ste se vi odloéili, da ostanete
doma in prevzamete kmetijo?

Ko sem zakljucil 3olanje, se je bilo treba
odlociti o prihodnosti. Ob sluzbi sem
prosti ¢as vedno porabil za delo na kmetiji
in ko smo razmisljali, emu se posvetiti,
sluzbi ali kmetiji, je prevladala Zelja

do dela kmetovanja. Tako sem kmetijo
prevzel leta 2014 in s pridnimi rokami
nade druzine kar gre. Na kmetiji sem
zaposlen samo jaz, star3a sta upokojena,
Zena pa hodi 3e v sluzbo, a pri delu
pomagajo vsi, tudi otroci. Delo v hlevu
opravimo sami, na poljih in travnikih

pa imamo pri dologenih opravilih, kot je
Zetev, manjso pomo¢ od zunaj.
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~Slovenija verjetno ne bi
bila tako lepa drzava,
ce kmetje ne bi bili taksni,

kot smo.*

Torej ste rasli po zmoZnostih
in sledili lastnemu glasu?

Iz samooskrbe smo z veliko
ljubezni in trdega dela,
predanosti pridli do tega, kar
smo danes. Imamo 85-90
krav molznic, od katerih da
vsaka v povpredju 9500 litrov
mleka na leto. Najprej smo
imeli samo lisasto pasmo in
nato ugotovili, da je ¢rno-
bela pasma primernejsa,
tako da imamo danes okoli
80 % krav te pasme in 20 %
lisaste. Vsako leto v Mlekarno
Celeia v odkup prispevamo
vec kot 800 tiso¢ litrov
mleka. Sledimo tudi nacelu
zaokroZene proizvodnje. S
plemenskimi telickami, ki jih je
trenutno okoli 110, obnavljamo
redo, bikce pitance, teh je
nekje 60, pa prodamo prek
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zadruge. Skupaj imamo tako
okoli 260 glav Zivine.

Kako gledate na ohranjanje
kmetovanja in te tradicije
v Sloveniji? Obstaja tudi
interes med mladimi?

Ko sem bil 20-letni fant, sem
prvi stroj kupil v Nemdiji.

Po rabljeni plug smo 3li

na kmetijo, ki je Ze takrat
imela bioplinarno, sonéno
elektrarno, bila je res urejena,
a nihce od sinov in héera

ni zelel prevzeti dela, kar

mi je bilo po svoje ¢udno

in Zalostno. Nasa kmetija
namred takrat Se zdaled ni
bila tako urejena, a je imela
naslednika. Seveda pa so
taksne zgodbe tudi v Sloveniji,
mnogo jih je in pogosto se
ljudje premalo zavedajo, od

¥

kod pride njihova hrana. Ta

ne zraste v trgovini, ampak
mnogokrat na nasih slovenskih
kmetijah. In Se nekaj, Slovenija
verjetno ne bi bila tako lepa
drzava, ¢e kmetje ne bi bili
taksni, kot smo.

Ste torej soodgovorni

za delovanje in obstoj
mlekarne? Kako vidite vlogo
Mlekarne Celeia v slovenski
Zivilsko-predelovalni
industriji?

Kot mlekarna ne moremo s
koli¢ino konkurirati velikim
sistemom, lahko pa s
kvaliteto. Povecini odkupovalci
mleka i5¢ejo velje kmetije,

ki imajo manj3e stroske in
vecjo proizvodnjo mleka,

v nasdi mlekarni je zgodba
drugaéna. Mlekarna Celeia

ima prednost, ker odkupuje
mleko od vseh rejcev, tudi
manjsih. Manj3e reje namre¢
niso tako intenzivne in mleko
je tako kvalitetnejse. Ne
smemo pozabiti, da je zelo
velik del slovenskih kmetij v
bolj odro¢nih delih, kamor
tovornjaki velikih mlekarn

ne pridejo, zato je pristop
Mlekarne Celeia 3e toliko
pomembnejsi. Upam, da
slovenski potro3nik prepozna
to skrb za ohranjanje kmetij
in kakovostno mleko. Za to,
da nas prepozna, se moramo
truditi vsi. So pa v mlekarni
zagotovo stvari, ki bi se 3e
dale popraviti, a zacrtana pot
je prava.

Za novost leta 2023 lahko
brez zadrzkov razglasimo
trdi sir ementalec iz Zelene
Doline.

V najvedji slovenski

sirarni nastaja in zori pod
skrbnim nadzorom nasih
strokovnjakov za pripravo
sira, ki iz najboljSega mleka
slovenskih kmetij zdaj
pripravljajo tudi enega
najbolj priljubljenih vrst

sira na svetu. Ementalec
Zelene Doline je brez gensko
spremenjenih organizmov in
laktoze, njegovo kakovost pa
dokazuje certifikat Izbrana
kakovost Slovenija.

TUDI PRI NAS
PO VSEM SVETU PRILJUBLJENI EMENTALEC

V nasi sirarni, ki je najvecja v
Sloveniji, vsako leto razvijamo
in preizkusamo recepture

ter ideje za nove vrste sirov.
Po stevilnih povprasevanjih
kupcev in v Zelji po Siritvi
ponudbe smo se odlodili, da
slovenskemu trgu predstavimo
enega najbolj priljubljenih
sirov na svetu. Ementalec
Zelene Doline odseva zrelost
in izkusenost nase sirarne, kjer
pripravljamo in zorimo vec

kot 10 vrst sirov, od nasega
najbolj poznanega Smarskega
Roka do z zlatimi medaljami
nagrajenih senenih sirov.
»Trdi sir ementalec izvira iz
Svice, zibelke sirarstva, in
izziv pripraviti sir, ki se lahko

kosa z njihovimi, je bil za nas3
posebna izkusnja. Ponosen
sem, da je nasdi ekipi v sirarni
uspelo pripraviti in dozoreti
tako odli¢en ementalec,«
razlaga direktor Mlekarne
Celeia Vinko But.

Iz najboljsih sestavin

in primeren tudi za
vegetarijance, sodi Ementalec
Zelenih Dolin v premium
segment sirov, ki navdusijo

e tako zahtevne gurmane.
Odlikuje ga blago sladkast
okus po le3nikovih jedrcih,

ki se povezuje v edinstveno
harmonijo. »Sirilo ementalca
je mikrobioloskega izvora, zato
je ustrezen za vegetarijansko

Zgodbe iz Zelene Doline

prehrano. Je brez laktoze,
zato bodo lahko v njegovem
okusu vzivali tudi vsi, ki
zaradi zdravstvenih ali drugih
omejitev laktozo izlo¢ajo

iz prehrane. Pripravljamo

ga brez konzervansov in
izkljuéno iz mleka nasih
kmetov, ki je brez gensko
spremenjenih organizmov,«
razlaga edinstvene lastnosti
ementalca Zelene Doline
vodja razvoja in tehnologije
Aleksandra Zajc. Kot vsi siri
Zelene Doline nosi tudi novi
ementalec certifikat odli¢nosti
Izbrana kakovost Slovenija. Pri
vasem bliznjem trgovcu vas
Ze ¢aka v priroénih pakiranjih
- v listi¢ih, v kosu ali v ve¢jem

bloku.

EMENTALEC

TROM Sam
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Z mlecne ceste: PRENOVLJENA TRGOVINA ZELENE DOLINE V ARJI VASI

NASA PRENOVLJENA TRGOVINA

Veé kot 25-letna tradicija trgovine
nase trgovine Zelene Doline in njena
ponudba mleénih izdelkov je tisto, kar
kupce Ze leta vraéa v Arjo vas. Konec
leta 2023 smo s ponosom odprli naso
prenovljeno trgovino, kjer ponujamo
tudi izdelke nasih zadrug in lokalnih
pridelovalcev domacéih dobrot.

Da bi svojim zvestim in novim kupcem
omogo(ili e bolj prijetno nakupovalno
izkusnjo, smo v Mlekarni Celeia prenovili
trgovino Zelene Doline v Arji vasi ob
nasem proizvodnem obratu. Ob prenovi
smo obogatili obstojeco ponudbo mleénih
izdelkov Zelene Doline in jim dodali
izbrano ponudbo vin, sokov, suhega
sadja, domadih ¢ajev, peciva, piskotov

in ostalih lokalnih izdelkov zadrug ter
lokalnih kmetij. Ker je nasa prodajalna v
blizini avtoceste, smo prepri¢ani, da nas
bodo zdaj radi obiskovali 3e vsi tisti, ki na
svojem potepanju is¢ejo odli¢ne, domace
izdelke znanega porekla. »Nenazadnje
pa v nasi trgovini z lahkoto najdete super
darilce za rojstni dan, obletnico ali kak3no
drugo praznovanje,« so z vabilom iskreni
v nasi prodajalni.

Spoznajte lokalno ponudbo v nasi
trgovini v Arji vasi

+ Jaboléni sok, krhlji in ¢ips
KZ Saleska dolina
Mesnine in jajca KZ Lasko

+ Vrhunska vina in vinoto€ iz
Hise vin Emino, KZ Smarje
Med in medeni izdelki iz Cebelarstva
Zvikart, Slovenske Konjice
Razli¢ne moke, hrustljavo pecivo,
piskoti in drugi izdelki iz moke iz
Brineéevega kmeckega mlina,
Recica ob Savinji

- Testenine Sili, Kavée pri Velenju
Domaci ¢aji in zeliséne soli Majnika,
Zi¢ka Kartuzija
DZemi, marmelade, liofilizirano sadje
iz Pepelkine kuhinje, Zalec
Bucno olje kmetije Zagar, Petrovée
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Z mle¢ne ceste: SRECANJE REJCEV, PODPIRAMO DOBRE ZGODBE, MINICITY BTC

Srecanje rejcev Mlekarne Celeia

Kot partnerji in sodelavci
cenimo sodelovanje z nasimi
rejci, ki soustvarjajo in
prispevajo k skupnemu uspehu
Mlekarne Celeia. Blizina je
tista, ki nas povezuje, zato
smo vse rejce, ki smo jih v
lanskem in predlanskem letu
obiskali na njihovih kmetijah
povabili na spro3éeno
druzenje. Srecanja se je
udelezilo 34 rejcev iz 18

kmetij iz nasega odkupnega
obmogja. V jutranjih urah smo
se najprej odpravili na kratek
ogled proizvodnje mlecnih

izdelkov in se pocrkljali z
zajtrkom. Sledila je voznja

z avtobusom do Celja, kjer
smo si ogledali arheolosko
razstavisée Celeia — mesto
pod mestom, in se sprehodili
med slikovitimi starodavnimi
zidovi. Pot nas je za tem
peljala do Doma svetega
Jozefa, kjer smo v prijetnem
ambientu pokramljali in si
privoscili okusno kosilo, v
popoldanskih urah pa smo
si privoscili se sproséeno
druzenje pri Fontani piv
Zeleno Zlato v Zalcu.

Podpiramo dobre zgodbe
Sentjurfest in Medijski dan FERI

V Mlekarni Celeia vedno z
veseljem podpiramo dobre

in odmevne zgodbe. Tako je
nasa mleéna kraljica Alina
Zupanc razveselila poslusalce
na Sentjurfestu 2023, ki ga je
Radio Stajerski val pripravil

v sklopu praznovanja svoje
70-letnice.

Mladi z mariborske Fakultete
za elektrotehniko,
racunalnistvo in informatiko
vsako leto pripravijo
konferenco Medijski dan, na
kateri stevilni predavatelji
predstavijo aktualne medijske
trende. Na zadnji konferenci
smo udelezence med
odmorom razveselili z nasimi
super jogurti in napitki.

Obis¢ite naso mle¢no dezelo
v Minicityu BTC Ljubljana

V ljubljanskem BTC-ju se v
Dvorani A skriva prav posebna
dezela, namenjena najmlajsim
radovednezem. Pridite in
raziscite edinstveno zgodbo o
mleku in nasih mleénih izdelkih
OKI DOKI, ki jih najmlajsi
poznajo predvsem po igrivih,
edinstvenih mleé¢nih kapljicah.
Skozi igro v Mle¢ni dezeli
otroci spoznajo pot od

slovenske kmetije do mle¢nih
izdelkov, ki so Ze stoletja del
nase prehrane in tako nosijo
sporodilo edinstvene tradicije
iz roda v rod. S kanckom
ustvarjalnosti lahko otroci
naredijo tudi svoj sanjski
jogurt.

Vec o Mlecni dezeli v BTC
Ljubljana tudi na
www.minicity.si
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Ker smo si blizu: INTERVJU TOMAZ VEBER - Ker smo si blizu: INTERVJU TOMAZ VEBE

PRI NAS DISI PO MLEKU e
NA KMETIJI VEBROVIH V GALICIJI PRI ZALCU
SOBIVAJO TRI GENERACIJE

Ponosni so, da zagotavljajo lokalno pridelano hrano,
ohranjajo lepote podeZelskega Zivljenja in da se njihove
krave prosto pasejo na pasnikih. TomazZ Veber je bil Ze od
otroskih let vpet v Zivljenje in delo na kmetiji, zato mu je

bila danasnja vloga nosilca dejavnosti na druZinski kmetijo
poloZena v zibelko. In zelo slikovito opise svoj pogled na delo
na kmetiji: »Kmetovanje ni le moja sluzba, temve¢ je strast in
naéin Zivljenja.«

Kak3no tradicijo ima vasa kmetija in kdo na njej kmetuje
danes?

Nasa druzinska kmetija Veber se razprostira v slikoviti vasici
Galicija. Kmetija je nasa dediscina ze generacije in v njeno
Zivljenje smo vpeti vsi. O&e Stanislav je izkuen kmet ter srce

in du3a nase kmetije, saj kmetuje z globokim spo3tovanjem do
tradicionalnih metod pridelave. Mama Jozica, ki je kuharica in
gospodinja, ustvarja okusne obroke iz nasih pridelkov. Zena
Dragica je razpeta med sluzbo in delom doma. Sam sem nosilec
dejavnosti na kmetiji in s strokovnim znanjem prinasam sodobne
pristope v nase kmetovanje. Vsi ¢lani druZine, skupaj z otroki
Jakobom, Evo in Anjo, se trudimo ohranjati naso kmetijsko
dedi3¢ino in zagotavljati lokalno pridelano hrano za naso
skupnost.

S &im vse se ukvarjate pri Vebrovih?

Na nasi druZzinski kmetiji smo Ze 40 let zavezani prireji mleka.
Imamo 52 krav molznic, tako da lahko re¢emo, da pri nas disi po
mleku. Ce zavrtimo kolo &asa za 10 ali 15 let v preteklost, smo
véasih iz stirih vasi oddali po 1000 litrov na dan, danes toliko
mleka pridelamo na nasi kmetiji. Pri svojem delu se zavedamo,
da tako kot je vsak par pridnih rok dobrodosel, tako je »modro« v
svoje delo vkljuciti Se dodatno delo. Pomemben del nase kmetije
je tudi gozd in tako se poleg prireje mleka e ukvarjamo tudi z
izdelavo polen oziroma drv za kurjavo.

Kdaj in zakaj ste se odloéili za poklic in Zivljenje kmetovalca?

Izbira poklica kmetovalca ni bila tezka, saj sem odra3éal na
kmetiji in bil Ze od otrostva pri¢a njenemu vsakodnevnemu
utripu. Kmetijstvo je bilo vedno del moje druzine, preziveli smo
ure in dni na poljih, ob Zivalih in se uéili pomembnih vrednot, kot
so trdo delo, spostovanje narave ter skrb za druZzino in skupnost.
Odlocitev za kmetovanje je bila tudi posledica moje ljubezni

do zemlje in narave ter zelje po OhrCanOI’lJU druzinske tradicije.
Kmetijstvo meni in moji druzini omogoga, da prispevamo k
lokalni pridelavi hrane, ohranjamo okolje in gradimo povezave

v skupnosti. To je Zivljenjski slog, ki ga nosim s ponosom, saj
spostujem korenine, iz katerih izhajam, in ustvarjam trajnostno
prihodnost za naslednje generacije.
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Ker smo si blizu: INTERVJU TOMAZ VEBER

Kot nas3 rejec mleka, ga
pridelujete brez gensko
spremenjenih organizmov.
Kako vidite tak3no zavezo?

Na nasi kmetiji smo ponosni
na to, da pridelujemo

mleko brez uporabe gensko
spremenjenih organizmov.
Nasa filozofija je preprosta,
saj zelimo zagotoviti Cisto

in naravno pridelano mleko
za nado skupnost. Skrbno
spremljamo njihovo dobrobit
in zdravje, saj vemo, da
sre¢ne in zdrave krave
proizvajajo najboljse mleko.
Vzpostavljeno imamo prosto
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rejo in pri tem smo bili eni
prvih dale¢ naokoli.

Kako gledate na sodelovanje
z naso Mlekarno Celeia, ki
odkupuje vase mleko?

Mlekarna Celeia je partner,
ki razume na3e vrednote
kakovosti, trajnosti in lokalne
pridelave. Sodelovanje z
njimi nam omogoéa, da
nade kakovostno mleko
pride do Sirse skupnosti.

Pri tem pa si Zelimo, da se
ohrani korekten odnos, rejec
- Mlekarna Celeia, ki smo
ga skupaj zgradili skozi vsa
leta skupnega sodelovanja.

L
".-

Verjamemo, da bo podjetje 3e
naprej uspesno premagovalo
izzive, ki jih prinasajo
danasnji turbolentni &asi in
da bomo sodelovanje gradili
v duhu blizine, sodelovanja,
razumevanja ter si bomo znali
prisluhniti.

V Mlekarni Celeia zaéenjamo
predstavljati zgodbo nasih
izdelkov pod sloganom

»Ker smo si blizu«. Kaj vam
pomeni bliZina?

Blizina ima v nasem Zivljenju
velik pomen. Pomeni, da
smo povezani s skupnostjo.
In kadar smo si blizu, smo

etovomje Al
gle mOJo sluZba,
temyec je strast
inhacin zivljenjd.

mocnejsi. V danadnjem &asu
je vedno vec komunikacije

preko racunalnika ali mobitela,

pristnega, ¢loveskega stika pa
je vedno man;.

Za zakljugek nasega druzenja
na kmetiji Veber smo bili
delezni 3e prijaznega
povabila o¢eta Stanislava:
»Ce se navezem na blizino in
Mlekarno Celeia, zaklju¢ujem
nase druZenje s povabilom,
da bomo pri nas doma,

pri Vebrovih iz Galicije,
vedno veseli vsakega obiska
predstavnika Mlekarne
Celeia.«

Za ravnovesje v dnevu.

MOJE IN

LCA jogurti in napitki s pestro izhiro okusov poskrbijo, da je
vsak dan nekaj posebnega, zavedajof se pomena
uravnoteiene prehrane in urejene prebave. Odlikuje jib
osvefilen okus, skrbno izbrane sestavine in nizka vsebnost
maséob. Sledili bode vagemu hitremu Zivljenjskemu slogu in
vzdrievanju vitalnesti, kjerkoli in kadarkeli ali pa vas poerkljali
v trenutkih brezskrbnosti in bliZine.

V4
'KER SMO Sl BLIZU.

5 tradicijo. Z narave. Z ljudmi.



Nase sodelavke in sodelavci se predstavijo

NASE SODELAVKE IN SODELAVCI
SE PREDSTAVIJO

Anja Pusnik,
razvojna tehnologija

Sem Anja Pusnik, razvojna tehnologinja
Mlekarne Celeia, zadolZzena za podrogje

sirov, skut, namazov, mleka, skratka vseh
nefermentiranih mlecnih izdelkov, ki obidejo
nase fermetacijske komore. Skrbim za
obvladovanje sprememb pri obstojecih izdelkih,
hkrati pa skozi razne nove projekte pilim

svojo kreativno Zilico z raznimi testiranji in z
razvijanjem novih izdelkov.

Pri mojem delu mi je najbolj vieé razgibano in
ustvarjalno delo, ki zdruzuje vel podroéij v eno.

Prav tako se lahko vselej nau¢im Eesa novega.
V zasebnem zivljenju me veseli aktivno
prezivljanje prostega ¢asa, razne Sportne in
adrenalinske aktivnosti ter spros€anje v naravi.
Zadovoljstvo mi predstavlja tudi dejstvo, da je
»v hisi in okoli nje« vse urejeno, da lahko brez
skrbi odjadras od doma in raziskujes razne
koticke sveta. Rada sem obkrozena z ljudmi, ki
mi veliko pomenijo. Z njimi odkrivam radosti in
izzive, ki jih prina3a zivljenje.

Peter Miheléic,
strojnik na linij Vipoll

Sem Peter Mihel¢i¢ in v Mlekarni Celeia sem vrt, kjer pridelujem hrano za Zivali ter za danes
zaposlen osem let. Moje delovno mesto je tako zelo zazeleno samooskrbo. Preostali ¢as,
polnjenje mleénih izdelkov na polnilnem kadar ni toliko dela na kmetiji, pa poprimem za
stroju Vipoll, kjer je izredno pomembno da lopatko in kuhalnico ter pecem slastna peciva in
sem natancen, odgovoren in fleksibilen. Pri tortice, ki navdusujejo vse, ki jim jih postrezem.
svojem delu imam rad, da poteka brez vedjih Najvel veselja mi v zivljenju predstavlja

skrbi, tezav ali zastojev, da lahko proizvodnja druZina, Zena in héerka ter moje sladko

tece, kot je opredeljeno po planu in skladno z pri¢akovanje e enega druzinskega ¢lana, ki se
navodili. Svoj prosti ¢as ve¢inoma posve¢am nam bo kmalu pridruzil in ga Ze vsi nestrpno
nasi manjsi kmetiji, spravilu sena in skrbi za pri¢akujemo.

Matic Caculovig,
strojnik na liniji Ampak

Sem Matic Caculovi¢ in prihajam iz Zalca. Ze
13 let sem del podjetja Mlekarna Celeia. Na
svojem delovnem mestu, kot strojnik na liniji
Ampck, skrbim za nemoteno delovanije linije in
polnjenje pestre palete fermentiranih izdelkov
v lon¢ke. Obéasno delovno rutino zamenjam z
delom na liniji Vipoll, na kateri polnimo tekoce
jogurte. In ée me kdo vprasa, kaj to¢no delam,
malce za Salo, malce za res odgovorim: »Ko
Matic stopi v akcijo, mleko ni vec le mleko,
ampak pravo €arobno jogurtovo dozivetje!«

Obéutljivost mleka in njegovo spreminjanje v
odli¢ne mlecne izdelke sta zame vsakodnevna
izziva, ki dajeta mojemu delovnemu mestu
tezo. Iskreno priznam, ce linija te¢e nemoteno,
potem je dan dosti lepsi in seveda tudi bolj
sproscen.

V zasebnem zivljenju sem najraje v druzbi
partnerke Dase in najinega Zivahnega sina
Zige. Druzina in ustvarjanje nepozabnih
trenutkov mi pomeni vse. Del svojega ¢asa
posvecam tudi teku, ki je zame vec kot le Sport.
Predstavlja mi avanturo in pobeg v divjino.
Stran od utrjenih poti in mestnega vrveza,

kjer narava postane moje igrisce. In ¢e sem

v predhodnem odgovoru povedal, da je moj
delovni izziv spreminjati mleko v odli¢ne mle¢ne
izdelke, je pri teku vsaka pot, vsaka tekma, vsak
teren priloznost za premagovanije izzivov in
doseganje zastavljenih ciljev.
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Deliva si vse dobrote.

MOJE IN
TVOJE.

SveZe peden kruh z ravno prav hrustliavo skerjico in mehko
sredico kar kli¢e po namazu Zelene doline, da nas razvaja in
popelie v nov dan. Slastnih, kremastih in polnih okusov se
ljudje vselej razveselimo. Od brezskrbnega otroskega smeha in
igre pretedejo leta, jutranji slastni priboljski pa ostanejo za
vedno.

V4
KER SMO Sl BLIZU.

5 tradicijo. Z narave. Z ljudmi.



Ker smo si blizu: INTERVJU BRANKA KRNC

DRUZINSKO KMETIJO
SO POSTAVILI NA NOVO

Na sivi cesti med grici smo sledili poti, ki nas je vodila do
kmetije Krnc, kamor smo prispeli polni priéakovanj. Intervju
smo opravljali novembra 2023 in kar malce smo si oddahnili,
saj smo po radiu poslusali obvestila o zaporah cest zaradi
obilnega deZja in teZavah, ki jih povzroéa reka Savinja v
Laskem. Tokrat je bila sre¢a na nasi strani in nas intervju
je potekal odliéno. Ze ko smo prispeli na kmetijo Krnc smo
lahko obéudovali kako lepa je Slovenija, ponovno potrdili,
da smo Slovenci prijazni ljudje in seveda z veseljem sledili
povabilu, da se usedemo za mizo. Zadi3alo je po domaéi
toplini in obéutek pripadnosti se je razsiril po prostoru.
Pogovor je stekel naravno, izmenjali smo smeh in zgodbe.

Nas intervju smo zadeli s prosnjo, da se druzina Krnc
predstavi. Da je srce in du3a domadije celotna druzina

se pri pogovoru z Branko Krnc obéuti takoj, pa vendar

z zgovornostjo in nasmehom ter odkritostjo kar Zari.
Obiskovalcu se v njeni blizini kar izostri misel: »Da, v Zivljenju
je vredno pustit sledi.« Ponosno predstavi moza JoZeta,
najmlaj$ega sina Florjana ter vnuka Maksa. Zaupa nam

e, da sta sin Luka in héi Katja svoje poslovne izzive nasla
drugje, a vendar se s ponosom vracata domov.

In zakaj se je Branka odloéila, da ostane na domaéi kmetiji?

Doma nas je bilo pet otrok in tisti, ki je imel domaco »grudo« in
domace hribe najrajsi, tisti je doma ostal. In to sem bila joz.

Kako se je razvija kmetija, upostevajoc Easov, ki po Il. svetovni
vojni niso bili naklonjeni velikim, sodobnim kmetijam?

Kot povsod tudi na domadiji Krne zacetki niso bili preprosti.
Povojna leta so bila 3e toliko tezja, saj je marsikatera kmetija,
tudi nasa, izgubila zemljo zaradi takratnih politiénih odlocitev.
Mleko je véasih oddajalo vec kot 20 kmetij, danes se s pridelavo
mleka ukvarjata le 3e dve. Sprva se je mleko vozilo v vréih,
nekateri tudi po samo 3 litre. Skupna, vaska zbiralnica je bila na
nasi domadiji, sprva v naselju Canje, v Sevnici. Ko je prisel ¢as
placila, je nasa mama 3la v zadrugo po denar, sama izraunala,
koliko je treba izplacati posamezni kmetiji in jim predala denar.

In kako je kasnejsi razvoj zaznamoval kmetijo Krnc?

n O S O d e S et | e -tJ O Moj mo? Joze prihaja iz Skocjana, k nam pa je prisel pred 34 leti.

Sprva sva oba hodila v sluzbo in kovala naérte za najino druzino.
.;"""'! ' e |< C |< b 20 L?t'i 2004 in'QOES sta bilil.prelomni. Odloéslo sva lsekkok'g naprej,
- / tirat tijo, t tojec .
“Sin generacije, Ki skroijo i e T e
. ) R ~° . (] . x ) “
za,njen zivljenjski utrip.

prostor. Ljubezen do zemlje in Zivali je zmagala.
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Ker smo si blizu: INTERVJU BRANKA KRNE

W

’

»Da, v Zivljenju
|e vredno pustit
sledi. S,

Tako smo korak za korakom kmetijo selili izven vasi, leta 2005
pa sem tudi zapustila sluzbo in svoje delo nadaljevala na
domadi kmetiji. Pred naso mlado druzino je bilo obdobje nalozb,
odlocitev, ali posedi po kreditu, ali delati korak za korakom, pa
vendar financno varno. In kot pravijo, »V varénosti Slovenca se
skriva mo¢, ki preseze vsak izziv.« Tako smo riziko zamenjali za
varne finance. Energijo, znanje in ¢as smo usmerili v kmetijo in
kar smo lahko, smo naredili sami, z lastnimi sredstvi.

V nadaljevanju se samo od sebe postavi vprasanje: Kdo bo v
prihodnosti skrbel, da hlevi ostanejo polni, travniki poko3eni
in da hi$a ohrani svojo toplino?

Mama Branka si ne more kaj, da ji pogled ne bi usel k
najmlajsemu sinu Florijanu, katerega danasnji dnevi so
prepleteni s studijskimi obveznosti in z delom doma. Florijan se
zaveda izzivov, ki so pred njimi in skozi odgovor daje vedeti, da
je kmetija njegov nacin Zivljenja. Pa vendar si zeli, da najprej
zakljuéi studij. Z nostalgijo se spominja otroskih let, kako sta se
s starejsim bratom Luko, neobremenjena s skrbmi, ki jih prinasa
kmetija, pogajala, kdo bo ostal doma in prevzel kmetijo. Luka je
sicer 11 let starej3i, a se 3e vedno rad vra¢a domov in, ko je dela
veliko, tudi pomaga pri opravilih. Hkrati pa Florjan 3e zaupa:
»S prevzemom kmetije si zelim, da kmetija naprej raste in se
razvija. Zavedam se, da bodo pomembno vlogo igrale razmere
kot so kmetijska politika, vremenski pogoji in druzbeno dogajanja
na splosno. Pa vendar, moji prvi spomini, spomini na 3olo in
Studij... so tudi spomini na domadi dom.«

In kaj na te besede doda mama Branka?

Da kmetija zraste in zadiha »s polnimi pljuci« ni dovolj le nekaj
let. Tudi ni dovolj, da se enkrat ali dvakrat odpoves dopustu.
Potrebna so desetletja in generacije, ki skrbijo za njen Zivljenjski
utrip. In e enkrat odnehas se ne mores z lahkoto in hitro vrniti
nazaj.

Za konec nasega pogovora smo se dotaknili $e bliZine, ki
vedno bolj opredeljuje naso mlekarno, in pomena te besede.

To je vpradanje, ki je povezano s kampanjo, ki jo je jeseni 2023
zacela Mlekarna Celeia in nosi sporocilo »Ker smo si blizu«. In
ker skozi pogovor mama Branka iskreno izraZa svoje veselje in
zadovoljstvo smo vpradanje namenili kar njej. Zaupa nam: »Z
leti in izkusnjami vedno bolj cenim blizino, mir in sodelovanje.
Da mirno opravis delo in potem z druzino delis svoje obcutke,
skrbi in veselje. Priznam, nimamo veliko prostega ¢asa, vendar
sreCanje ceni dobre odnose in spo3tovanje ter da se ob nedeljah
zbere doma, za mizo vsa druzina.«

Pomoc v kuhiniji.

MOJAIN
TVOJA.

Z znomko Zelene doline zblizujemo modrost preteklosti s
pricakovanji sedanjih in prihodnjih generacij. Ne glede na to,
ali ste izkusen kuhar ali zgolj kuharski navdusenec, naj bodo
nasi izdelki linje za kuhanje Gurman iz mleka s slovenskih
kmetij wvosi zvesti spremljevalci in navdih pri ustvarjanju
nepozabnih, okusnih in nasploh prijetnih kulinariénih doZivetij.

Y
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Mleéna kraljica na obisku

MLECNA KRALJICA NA OBISKU
DNEVNIK MLECNE KRALJICE ZELENE DOLINE

ALINE ZUPANC

Ambasadorka nasih izdelkov in izjemna pomog pri njihovi promociji je zagotovo nasa Mleéna kraljica Zelene Doline Slovenije.
Tokrat Alina Zupanc z nami deli utrinke svojega tedna in vpetost nase blagovne znamke v njen vsakdan. Stkali smo pristen

odnos, ki obojim prinasa obilico dobrega.

Ponedeljek

Za dober zacetek tedna se najprej zbudim in spijem LCA Imuno napitek in pojem malo
sadja, da okrepim svoj imunski sistem. Nato se odpravim v hlev, kjer nahranim svoje
kravice in telicke, poskrbim tudi za nase pujske, kokoske in piséance. Ko opravim delo,
se preoble¢em in se hitro odpravim na Resevno, ki je manj3i hrib v blizini Sentjurja z
nadmorsko visino 682 m. Na vrhu se nahaja 20 m visok stolp, kjer si vedno privos¢im
slasten in tudi sicer meni najljubsi LCA jogurt z okusom maline brez dodanega sladkorja
in sladil, kar me nasiti in mi da energijo za ostale aktivnosti, ki me 3e ¢akajo v tem
dnevu.

Torek

Zjutraj se zbudim s posebno vnemo in veseljem, saj me ¢aka poseben
dan. Odpravila se bom na Osnovno 3olo Hrusevec v Sentjurju, ki sem jo
obiskovala kot otrok. Najprej se odpeljem v mlekarno, kjer prevzamem
skutke Oki Doki, in odhitim proti 3oli. Ob prihodu me toplo sprejmejo
ucitelji in u€enci. Otroci so me Ze na dale¢ pozdravljali z navdusenimi
vzkliki: »Mleéna Kraljica je tul« V razredu sem jim povedala zgodbo, ki so
jo navduseno poslusali ter tako érpali znanje o mleku in mleénih izdelkih.
Nadaljevali smo z barvanje pobarvank in sladkanjem s skuticami. Res
krasen in ¢udovit dan v vlogi mleéne kraljice.
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Sreda

Sreda je dan za predavanja na fakulteti, ki jo obiskujem. Privos&im si zajtrk in Ze sem na
poti v Ljubljano. Dan se je vrtel okoli uenja in pisanja seminarske naloge. Zato imam
danes za vas zanimivo misel, ki me spodbudi k uéenju in mi da 3e dodaten zagon:

»Vsak dan prinasa nove priloznosti za ucenje in rast. Namesto, da se osredotocamo
zgolj na konéni cilj, naj bo uéenje dojeto kot neprekinjeno potovanije, kjer je vsak korak
pomemben in lahko prinese dragocene izkusnje.«

Pred spanjem sem si ogledala 3e film Poharska komedija in si ob tem privoscila
super sadni jogurt Zelene doline, ki je bil nadvse slasten. Tako sem zakljucila mojo
produktivno sredo.

Mle¢na kraljica na obisku

Cetrtek

Danes je bil res eden tistih pestrih dni, ki prinesejo kup poslovnih izzivov in zanimivih
dogodivicin. Kot ambasadorka Zelenih Dolin iz Mlekarne Celeia sem se odpravila po
lokalnih in nekaterih nacionalnih radijskih postajah, da jim prenesem zgodbo Zelenih
dolin »Ker smo si blizu,« in jih obenem razvajom z nasimi izdelki, kjer seveda ne manjka
napitek LCA Imuno, ki te vselej prijetno osvezi, in novi ementalec, ki je res izjemen.
Prijetno preziveto dopoldne z druzenjem in klepetom je minilo, kot bi mignil.
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Hrastniku.

preprost nacin polepsam dan.

Danes z ekipo snemamo vsebine za Tik Tok. Ze ¢akam Ajdo, Marka in Zigo, da se
pripeljejo in da zopet naredimo zanimive in privlaéne vsebine za nase sledilce. Po
snemanju me ¢aka e en opravek, in sicer obisk stanovalcev v domu starejsih v

Tam se prijetno podruzimo, predstavim jim Mlekarno Celeia, mle¢no proizvodnjo, jih
razvajam z najbolj3imi jogurti in na koncu seveda ne manjka fotografiranje z mle¢no
kraljico. Toliko pozitive in srénosti je bilo danes. Vesela sem, da lahko ljudem na

Sobota

Moj dan se je spet zacel zgodaj zjutraj. Vstala sem se ob 5. uri in se odpravila na
promocijo v Ljubljano. Ves dan sem predstavljala nase senene sire, najnovejsega
ementalca in kralji¢in desert, ki je naravnost slasten. Kupci so bili navdu3eni nad naso
predstavitvijo in izdelki, 3e posebej jim je bil viec seneni sir s tartufi. Svoj dan sem tudi
tokrat zakljuéila s kupom knjig in jogurtom Oki Doki.

Nedelja

Zelene Doline Slovenije 2023.

Nedelja je dan za pocitek, ampak jaz kar ne znam podivati. V prostem ¢asu namreé
zelo rada ustvarjom v kuhinji in peéem pecivo za kakdna praznovanja ali pa kar tako,

za svoje najdrazje, da se posladkajo. Tokrat sem naredila kar slastno rolado z domaco
jagodovo marmelado, kjer so bili moji glavni pomoéniki tudi izdelki Zelene Doline. Imam
kar pester urnik, ampak mi je moja vloga res viec, tako, da sem ponosna Mle¢na kraljica
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Slastni grizljaji

SLASTNE EMENTALEC
KROGLICE

Sestavine:

125 ml vode

125 ml mleka Zelene Doline

125 g masla Zelene Doline

1 Zlicka soli

250 g moke

6 jajc

¢rn poper

muskatni orescek

200 g sira Ementalec Zelene Doline

Postopek:

V kozico nalijemo mleko in vodo ter dodamo maslo in
sol. Zavremo in odstavimo. Dodamo moko in dobro
premesamo. Ko dobimo enakomerno zmes postavimo
kozico zopet na kuhlisée in kuhamo nekaj minut.
Odstavimo in pustimo da se me3anica nekoliko ohladi.
Dodamo jajca, eno po eno in ves ¢as mesamo da se
vse skupaj dobro poveze. Na koncu dodamo poper,
muskatni orescek in na kocke narezan sir ementalec.
Dobro premesamo.

Na pekaé polozimo peki papir in z Zlicko zajemamo
testo. Z zlico oblikovane kroglice postavljamo na
pekac pekaé eno zraven druge. Vsako kroglico
posolimo. Pekac vstavimo v predhodno ogreto pecico
(200 °C) za priblizno 15 minut, oziroma toliko ¢asa,
da dobijo lepo zlato rjavo barvo.

Slastne ementalec kroglice so odli¢ne kot priloga k
jedem ali kot samostojni prigrizek, s katerimi boste
pocrkljali prijatelje.

Recepte pfig
Taja Polovi

- imamo najraje. e _ ‘-

lastni grizljaji

BOZANSKA VROCA
COKOLADA S KARAMELO

Sestavine za karamelni preliv:

200 g sladkorja
85 g masla Zelene Doline
120 ml sladke smetane Zelene Doline

Sestavine za ¢okoladni napitek:

30 g sladkorja

20 g kakava

50 g ¢okolade

2 Zlici vode

4 Zlice pripravljene karamele
500 ml mleka Zelene Doline

Za dekoracijo:

200 ml sladke smetane za stepanje Zelene Doline
penice

Postopek:

Za karamelno omako v ponvi segrejemo sladkor. '

Pocasi mesamo, da se sladkor stopi. Ko se sladkor
stopi in nastane rjavkasta tekocina, dodamo maslo.
Moéno mesamo, da se maslo popolnoma stopi ter da
se sladkor in maslo ne lo¢ita. Ko je maslo popolnoma
stopljeno dolijemo 3e smetano. Kuhamo 3e nekaj
¢asa, da se vse skupaj lepo poveze. Odstavimo in
prelijemo v kozaréek. Shranimo za kasneje.

V kozico damo sladkor, kakav, sesekljano ¢okolado
in premesamo. Za¢nemo segrevati in dodamo
vodo. Pustimo, da se vse poveze in okolada stopi.
V mes3anico dodamo prej pripravljeno karamelo in
dolijemo mleko. Premesamo in kuhamo 3e kaksno
minuto. Nekoliko ohladimo in prelijemo v kozarcke.
Sladko smetano stepemo in jo dodamo na vrh vroce
Cokolade. Postrezemo z Zlicko karamele in nekaj
penicami.

BoZanska vroca ¢okolada s karamelo bo ogrela in
posladkala dolge zimske vecere v druzbi tistih, ki jih

i



Iz zgodovine MLEKARNE CELEIA

NASA TRADICIJA
NAS PONOS

Kronanje PRVE Mleéne
kraljice Zelene Doline
Slovenije

Stanke Kotnik iz Mislinje.

Dogodek smo gostili v nasi
mlekarni v Arji vasi v okviru
tridnevnega festivala Zelene
Doline. Na dogodek se je
prva mleéna kraljica v druzbi
spremljevalk pripeljala s
kodijo.

Z leve proti desni: Alenka
Ivansek, prva mleéna kraljica
Zelene Doline Slovenije Stanka
Kotnik in Alenka Krajnc.

Slika prikazuje vhod v
industrijsko prodajalno

ob proizvodnem obratu
Mlekarne Celeia v Arji vasi.

Tako so €asopisi poroécali o gradnji Mlekarne Celeia.

Fotografija gradbiéa je nastala leta 1982, desna
fotografija pa ob odprtju proizvodno-poslovnih prostorov

Na tem mestu je bila leta 1984.

predhodno pisarna za logistiko
in vratarnica, z letom 1995

pa trgovina. Nad vhodom je
logotip Zelene Doline.

Gre za prvi dizajn logotipa
Zelene Doline, ki se je skozi
leta spreminjal. Dolgo se je
trgovina imenovala GOLIDA,
kasneje pa se je preimenovala
v trgovino Zelene Doline

Male in velike Zg odbe. Mieéne izdelke Oki Doki odlikuje vez z naravo, tradicijo in skrbjo

(] za node najmlajie, saj so brez umetnih barvil, skutke in napitki
iz sirotke pa so tudi brez laktoze. Kot vsi nasi izdelki so tudi ti
N As E I N narejeni iz najboljsega mleka slovenskih kmetij, dodamo jim le
$e naravne arome, ter vitamin D in kalcij za zdrave zobe in

Tyt
mocne kosti. Za zabaven zadetek dneva, prijetno osvezitev ob
® vsaki priloZnosti in sladke sanje.

Trgovina Golida

u

ER SMO Sl BLIZU.

S tradicijo. Z narave. Z ljudmi,
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Verjomeme, do norava v ljudeh vselej pusti dobre sledi. Kaojti
kor prihgjo iz norave, je popolne same po sebi. To
zagovarjamo in Zivimo, zato vam z blagovno znamke Zelene
Doline v vas dom prinasomo pestro ponudbo mieénih izdelkov,
ki jih izdelujemo iz najbolifega mieka slovenskih kmetij.
Poskusite odli¢ne mleéne dobrote sveZega in bogatega okusa.
Tak3ne, kot jih imate najraje.

Qiéﬂ SMO Sl BLIZU.

S tradicijo. Z naravo. Z ljudmi,



